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3. Wildverwertungskonzept
G

,Wild us eusem Revier — nachhaltig und regional — frisch und lokal

Urs Aebi

Bezirksobmann Lenzburg

JAGD AARGAU




AUFGABENSTELLUNG
> Vielféltige Aufgabenbereiche der Jagd zeitgemdss vermitteln

> Image des Jagers modern, sympathisch, nutzbringend aufzeigen

> Interessante Fakten zur Jagd

> Einlageblatter fiir den Fleischverkauf mit dem Bezug zur Kulinarik

> Aargauer Wild kauft man vom Jéger = Titel auf der Front

> «Wild us eusem Revierl» als Button darauf

> Allgemeines Kommunikationsmittel, welches individuelles Handling zuldsst

> Gestaltung: freundlich, modern, zeitlos
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Oberreicht vom Jagdversin: '
Verantwortlicher JAG
Wildverwerter: ===

Wir frewsen uns sul IPre Bestelung!
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Wildlfleisch

aus dem Aargau

%/ des in der Schweiz konsumierten
Wildbret stammt aus dem Ausland.
Jager setzen sich fir einen lokalen
Fleischkonsum ein. Im Kochbuch des
Aargavischen Jagdschutzvereins gibt

q es leckere Wildgerichte.
wd
Sehr fﬁ Erhiltlich ist das Buch unter: JAGDAARGAU
S www.ajv.ch
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Rehfleisch ist ein kurzfaseriges, rot- Hackfleisch 1kg
braunes Fleisch mit einem lelcht

nussigen Geschmack. Es enthalt viele Braten 800g
B-Vitamine, Mineralstoffe und Spuren- Geschnetzeltes 5009

clemente. Es zeichnet sich besonders . g
durch seinen hohen Eisengehalt aus Schnitzelfleisch 5009

und hat einen grossen Antei an Eiweiss (Huft; Nise, Spia, B4 00l)
und Omega 3. Es ist leicht verdaulich Entrecote* 700g
und enthalt nur wenig Cholesterin. Filet* 160g

*oder Riicken mit Bein ganz  2-3kg

je nach Metzger weitere Wildprodukte:

28
1 Tier ca 10 kﬂ
ik ea-
s H,mok Bratwiirste
J ;/kd/ Hamburger etc.

Trockenfleisch

Verarbeitung

Das Fleisch wird einzeln portioniert, vakumiert und beschriftet.

Es kann frisch (ca. 15 Tage haltbar) oder tiefgekuht (ca. 1 Jahr haltbar) geliefert
oder direkt beim Verwerter abgeholt werden.

Preise je nach Dienstleistungen und Verarbeitungsgrad.

Fragen Sie Inren Ansprechspartner des Jagdvereins:

Wildflairch

aus dem Aargau
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Wildschweinfieisch ist sehr saftig, Hackfleisch 3kg
pikant und hat einen hohen Gehalt an
mehrfach ungesattigten Omega-3-Fett- Ragout mager 3.5kg
séuren. Danit hat das Wildschwein Braten (Hals und Schulter)  3.2kg
viermal o hohe Werte an ungesittigten B
Fettsauren wie das i -2kg
Zudem ist es reich an Vitamin A und Schnitzelfleisch 4.3kg
Mineralien wie Kalium, Phosphor, (Huft, Nuss, Spaite, Bagali)
Natrium und Magnesium. Ketoltton 1.2kg
Nierstiick 800g
Filet 400g
je nach Metzger weitere Wildprodukte:
B Trockenfleisch
1 Tier ca. 40 kg Bratwirste

Hamburger

bk ca
= szg_@"‘l Schinken

Hackbraten etc.

Verarbeitung

Das Fleisch wird einzeln portioniert, vakumiert und beschriftet.

Es kann frisch (ca. 15 Tage haltbar) oder tiefgekahlt (ca. 12 Monate haltbar) geliefert
oder direkt beim Verwerter abgeholt werden.

Preise je nach Dienstleistungen und Verarbeitungsgrad.

Je nach Verwerter kiinnen auch Teilsticke bestellt werden.

Fragen Sie Ihren Ansprechspartner des Jagdvereins:

Herzlichen Dank fiir Ihr Interesse an unserem Aargauer Wild
- nachhaltig frisch und lokal!

Werte Interessenten

Das erlegte Tier gehort immer der Jagdgesellschaft und wird in der Decke (Fell)
dem Metzger verkauft. Dieser zerwirkt das Wild, entfernt die Knochen,
portioniert und vakuumiert das Fleisch. Siehe Foto. Je nach Saison,
Gegebenheit und Wunsch wird das Wild bei Ihnen frisch oder tiefgekihit
angeliefert. Eventuelle Spezialititen wie Hackbraten, Bratwiirste, Schinken etc.
werden individuell angeboten.

Kalkulationsbeispiel

Erlegtes Reh, 12 kg, Preis an Jagdgesellschaft CHF 13.00/kg CHF 156.00
Metzgerlohn fiir Zerwirken, Vakuumieren, Beschriften / Pauschal _CHF 70.00
Total fiir ca. 6 kg ausdressiertes, hochwertiges Rehfleisch CHF 226.00

Das Fleisch kann frisch rund 15 Tage im Kuhlschrank oder tiefgekihlt 1 Jahr
gelagert werden.

Ihre Jagdgesellschaft berit Sie gerne Gber weitere Mglichkeiten wie z.8.
ganzer Ricken, Wildknochen, Charcuterie etc

Herzlichen Dank fur Ihr Interesse!
Ihre Jagdgesellschaft

Das Kochbuch ist erhaltlich unter: www.ajv.ch




e Sonderaktion fur diesen Herbst wAARGAU

Hege und Pflege mit der Stiftung Wildtiere Aargau
Die Stiftung Wildtiere Aargau ist die Stiftung der Aargaver Jagerinnen und Jager,
weiche den Leitspruch «Jager helfen schitzen- in die Tat umseizi. Die Stfung
bazweck! im Rahman der Artenvialfalt dan Erhalt und die Fordenung eines gesundan,
den Griichen Verhatinissen angepassten Wildbestandes sowie de

und Schafiung natiricher, naturnaher und vernetzter Lebensréume fix unsere
inheimischen Wildtere.

DICTEINSTEN WILDGERICHTE

STIFTUNGWILDTIERE JAGDAARGAU Empfohlen von Jagerinnen und Jagern
I Aargau I
stiftungwildtiers.ch jagdaargau.ch STIFTUNGWILDTIERE JAGDAARGAL
L e —
FAZIT

Wenn die Jagdvereine proaktiv Kunden fiir den Wildfleischverkauf gewinnen
méchten, so muss das Image den neuen Gegebenheiten angepasst werden.
Seit jeher steht das Wort Jagd im Fokus.

Die Gesellschaft hat sich aber Im Laufe der Zeit verdndert.

Themen wie:

> Tierschutz

> Umweltschutz

> Naturschutz

> Vegetarier / Veganer

> Erndhrungstrends (regional, Bio, nachhaltig etc.)

miissen ernst genommen werden und sind ein fester Bestandteil unseres
Denkens und Handelns.

Somit soll unsere Kommunikation transparent, verstindlich, nachhaltig und
authentisch vermittelt werden! Wir sind alle Botschafter.
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FAZIT

WILD US EUSEM REVIER
NACHHALTIG UND REGIONAL
FRUSCH UND LOKAL

Aargauer Wild

kauft man
vom Jéger. Vi
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